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« Bérangére, la pomme de terre » te fait découvrir :

= Jeudi, direction la Savoie avec une tartiflette | Miam !

Cette recette savoyarde s'inspire d'un plat traditionnel appelé "péla" : >
un gratin de pommes de terre aux oignons et fromage

préparé dans une poéle au manche tres long.

) La tartiflette est un des plats phares
des restaurants de stations de sports d'hiver.
C'est le plat de convivialité, d'authenticité

et de terroir de la montagne.

Il existe plusieurs variétés de cette recette :
la "croziflette" préparée avec des crozets,
la "morbiflette" cuisinée avec du morbier,
la "Ch'tiflette" élaborée avec du maroilles.
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Origine de nos viandes bovines

- Boeuf : France

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires, qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier et connaitre les conditions tarifaires spécifiques.



